®Bio OOrigine France ®Produit labellisé

3 - adultes

Betteraves Bio @ - Vinaigrette au xéres
Boulettes au beeuf Bio @ ) - Sauce tomate
/Bolognaise de lentilles

Penne Bio @

Suisse sucré
Clémentine

Du 06/01/2025 au 10/01/2025
r

r 9
1 - primaires

Betteraves Bio @ - Vinaigrette au xéres
Boulettes au beeuf Bio @ ) - Sauce tomate
/Bolognaise de lentilles

Penne Bio @

Suisse sucré
Clémentine

Potage de potiron

Sauté de dinde FRO - sauce champignons
/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - Sauce
champignons

Haricots verts Bio persillés @

Saint Nectaire AOP@
Gaufre de Liege

Potage de potiron

Sauté de dinde FRO - Sauce champignons
/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - Sauce
champignons

Haricots verts Bio persillés @

Saint Nectaire AOP®
Gaufre de Liege

Chou blanc rapé - Vinaigrette

Haut de cuisse de poulet roti RO
/Galette végétarienne - Sauce tomate
Purée de pommes de terre et brocolis

Yaourt vanille Bio®
Galette des rois

Chou blanc rapé - Vinaigrette

Haut de cuisse de poulet roti RO
/Galette végétarienne - Sauce tomate
Purée de pommes de terre et brocolis

Yaourt vanille Bio®
Galette des rois

Vendredi

Paté de campagne Label Rouge® -, cornichons
/Surimi - Sauce mayonnaise

Filet de lieu noir MSC - Sauce a l'oseille

Riz IGP créole @
Saint Paulin

Kiwi Bio @

Paté de campagne Label Rouge® -, cornichons
/Surimi - Sauce mayonnaise

Filet de lieu noir MSC@ - Sauce & I'oseille

Riz IGP créole @
Saint Paulin

Kiwi Bio @

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise




L Du 13/01/2025 au 17/01/2025
r N

Fr
3 - adultes 1 - primaires

Taboulé (semoule Bio) @ Taboulé (semoule Bio) ®
CC Gratin de gnocchis au potiron et fromage a raclette | CC Gratin de gnocchis au potiron et fromage a raclette
Yaourt Bio nature D. , sucre Yaourt Bio nature D. , sucre
Pomme HVE® Pomme HVE®
Salade iceberg - Vinaigrette a la framboise Salade iceberg - Vinaigrette a la framboise
Nuggets de poulet pané 0. , ketchup Nuggets de poulet pané 0. , ketchup
/Nuggets végétarien de blé - , ketchup /Nuggets végétarien de blé - , ketchup
Brocolis béchamel Brocolis béchamel
Camembert Bio @ Camembert Bio @
Eclair au chocolat Eclair au chocolat
Chou rouge rapé - Vinaigrette a la moutarde a Chou rouge rapé - Vinaigrette a la moutarde a
I'ancienne I'ancienne
Jambon blanc Label rouge 0. , ketchup Jambon blanc Label rouge 0. , ketchup
/Omelette du chef au fromage 00. , ketchup /Omelette du chef au fromage 90. , ketchup
Macaroni Bio @ Macaroni Bio @
Tomme noire IGP@ Tomme noire IGP@
Flan nappé caramel Flan nappé caramel

B Cake au maroilles A0OPO Cake au maroilles AOP©)

E Poisson blanc meuniére MSC@ - , Citron Poisson blanc meuniére MSC@ - , Citron

$=B Carottes cE2@ Carottes CE2 @

2 Suisse fruité Suisse fruité
Kiwi Bio @ Kiwi Bio @

oo P @ . o, O n O . Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Bio Produit labellisé Origine France Plat signature

Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



Vendredi

L Du 20/01/2025 au 24/01/2025
r

3 - adultes

Salade de riz Bio au thon @ - Vinaigrette
Normandin de veau O - Sauce au poivre

[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aux herbes
Petits pois

Yaourt vanille Bio@

Clémentine

r 9
1 - primaires

Salade de riz Bio au thon @ - Vinaigrette
Normandin de veau O - Sauce au poivre

[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aux herbes
Petits pois

Yaourt vanille Bio@

Clémentine

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'ail

Pizza au fromage Bio ®

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Yaourt aromatisé

Poire

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'ail

Pizza au fromage Bio @

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Yaourt aromatisé

Poire

Saucisson a l'ail - , cornichons

/Surimi - Sauce mayonnaise

Dos de colin d'Alaska MSC@ - Sauce Dieppoise
BIé pilaf

Cantal AOP©

Compote pomme coing

Saucisson a l'ail -, cornichons

/Surimi - Sauce mayonnaise

Dos de colin d'Alaska MSC@ - Sauce Dieppoise
BIé pilaf

Cantal AOP©

Compote pomme coing

Taboulé de lentilles corail aux dés d'emmental -
Vinaigrette

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce au cumin

JEmincé végétal de pois Bio @ - Sauce au cumin
Carottes a |'étuvée
Mimolette

Tarte a la patate douce et caramel du chef©

Taboulé de lentilles corail aux dés d'emmental -
Vinaigrette

Emincé de cuisse de poulet O - sauce au cumin

JEmincé végétal de pois Bio @ - Sauce au cumin
Carottes a I'étuvée
Mimolette

Tarte a la patate douce et caramel du chef@

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

®Bio OOrigine France @Produit labellisé o Plat signature Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



L Du 27/01/2025 au 31/01/2025
r N

Fr
3 - adultes 1 - primaires

Céleri rapé - Vinaigrette aux fines herbes Céleri rapé - Vinaigrette aux fines herbes

Bolognaise de beeuf Bio @0 Bolognaise de boeuf Bio @0

[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce curcuma [Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce curcuma

Coquillettes Bio @ Coquillettes Bio @

Saint Nectaire AOP@ Saint Nectaire AOP@

Liégeois chocolat Liégeois chocolat

Oeuf dur - Sauce mayonnaise Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Gratin de pommes de terre facon tartiflette Gratin de pommes de terre facon tartiflette

Yaourt vanille Bio@ Yaourt vanille Bio@

Poire Poire

Tarte au fromage du chef Tarte au fromage du chef

Réti de dindeO) - Sauce aux olives Réti de dinde) - Sauce aux olives

/Nuggets végétarien de blé /Nuggets végétarien de blé

Haricots plats aux oignons Haricots plats aux oignons

Vache qui rit Bio @ Vache qui rit Bio @

Pomme HVE® Pomme HVE®

Perles de pates - Vinaigrette facon cocktail Perles de pates - Vinaigrette facon cocktail
=B Poisson pané 100 % filet MSC -, citron Poisson pané 100 % filet MSC@ -, citron
g Chou fleur Béchamel Chou fleur Béchamel
-Jll Yaourt nature Pur Perche (61) (vrac) 9. , Yaourt nature Pur Perche (61) (vrac) 9. ,
Pl copeaux de chocolat copeaux de chocolat

Crépe sucrée Crépe sucrée

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

®Bio OOrigine France ®Produit labellisé @Régional Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise



