L Du 04/11/2024 au 08/11/2024
r N

Fr
3 - adultes 1 - primaires
Betteraves Bio @ - Vinaigrette balsamique Betteraves Bio @ - Vinaigrette balsamique
Gratin de pommes de terre facon tartiflette Gratin de pommes de terre facon tartiflette
Yaourt aromatisé Yaourt aromatisé
Pomme HVE® Pomme HVE®
Mélange de torsades Bio et cornichons @ . sauce Mélange de torsades Bio et cornichons @ - sauce
mayonnaise mayonnaise
Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce provencale Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce provencale
Petits pois Petits pois
Tomme blanche BIO de la ferme de Sigy (77) ® Tomme blanche BIO de la ferme de Sigy (77) ®
Poire Poire
Haricots beurre - Vinaigrette a I'échalote Haricots beurre - Vinaigrette a I'échalote
Lasagnes au boeuf Bio @0 Lasagnes au boeuf Bio @0
/Lasagnes de légumes /Lasagnes de légumes
Edam Bio @ Edam Bio @
Mousse au chocolat au lait Mousse au chocolat au lait
Cake chorizo et comté Cake chorizo et comté
i /Cake 3 I'emmental du chef© /Cake a I'emmental du chef©
g Poisson blanc meuniére MSC@ Poisson blanc meuniére MSC@
53l Brocolis Bio @ _ sauce Béchamel Brocolis Bio @ - Sauce Béchamel
8 Brie Brie
Banane Bio @ Banane Bio @

.. 0 . s O . Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Bio ““" Produit labellisé *~" Plat signature Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



Vendredi

3 - adultes

Du 11/11/2024 au 15/11/2024
y 9

r
1 - primaires

Taboulé (semoule Bio) ®
Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce aigre douce
/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - sauce curcuma

Haricots verts Bio a I'échalote @
Yaourt nature -, sucre
Clémentine

Taboulé (semoule Bio) ®
Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce aigre douce
/Morceaux de colin d'Alaska MSC® - Sauce curcuma

Haricots verts Bio a I'échalote @
Yaourt nature -, sucre
Clémentine

Crépe au fromage
Gratin de lentilles Bio a la patate douce @

Saint Moret Bio @
Créme dessert au chocolat

Crépe au fromage
Gratin de lentilles Bio a la patate douce @

Saint Moret Bio @
Creme dessert au chocolat

Salade iceberg - Vinaigrette au fromage blanc et
ciboulette

Wrap - Garniture Fajitas au boeuf BIO D

/Wrap - Nuggets végétarien de blé -, mais - Sauce
tomate

Frites

Emmental

Cake aux pépites de chocolat du chef (Farine Bio) )

Salade iceberg - Vinaigrette au fromage blanc et
ciboulette

Wrap - Garniture Fajitas au bozuf BIO @

/Wrap - Nuggets végétarien de blé -, mais - Sauce
tomate

Frites

Emmental

Cake aux pépites de chocolat du chef (Farine Bio) 1)

®Bio OOrigine France ®Produit labellisé OPIat signature

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise




®Bio ®Produit labellisé OOrigine France

3 - adultes

Chou rouge rapé - Vinaigrette
Bolognaise de lentilles Bio @
Coquillettes Bio @

Pont I'Evéque AoP©@

Compote pomme Bio ®

Du 18/11/2024 au 22/11/2024
y 9

r
1 - primaires

Chou rouge rapé - Vinaigrette
Bolognaise de lentilles Bio @
Coquillettes Bio @

Pont I'Evéque AoP©@

Compote pomme Bio @

Céleri Bio rapé D. Vinaigrette fagon cocktail
Poisson pané 100 % filet MsC@ - citron

Mélange de pommes de terre et épinards Béchamel
Fromage blanc sucré

Poire

Céleri Bio rapé D. Vinaigrette facon cocktail
Poisson pané 100 % filet MsC@ - citron

Mélange de pommes de terre et épinards Béchamel
Fromage blanc sucré

Poire

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette
persillée

Aiguillettes de poulet FR 0 - sauce au curry
/Boulettes végétariennes - Sauce au curry
Carottes Bio @

Brie

Banane Bio @

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette
persillée

Aiguillettes de poulet FR 0 - sauce au curry
/Boulettes végétariennes - Sauce au curry
Carottes Bio @

Brie

Banane Bio @

Vendredi

Tarte au fromage du chef
Paupiette de veau FR 0 - sauce au cumin

/Morceaux de colin d'Alaska MsC@ - Sauce au cumin

Brocolis
Tomme blanche

Pomme HVE®

Tarte au fromage du chef
Paupiette de veau FR O - sauce au cumin

/Morceaux de colin d'Alaska MsC@ - Sauce au cumin
Brocolis
Tomme blanche

Pomme HVE®

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise




L J Du 25/11/2024 au 29/11/2024
y 9

Fr
3 - adultes 1 - primaires
Saucisson a l'ail -, cornichons Saucisson a l'ail - , cornichons
/Surimi - Sauce mayonnaise /Surimi - Sauce mayonnaise
Chipolata Chipolata
/Quenelle Bio nature - Sauce Nantua /Quenelle Bio nature - Sauce Nantua
Petits pois au jus Petits pois au jus
Cantal AOP@ Cantal AOP@
Poire Bio @ Poire Bio @
Céleri rapé - Sauce facon remoulade Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Boulettes au beeuf Bio @ O - Sauce brune Boulettes au beeuf Bio @ O - Sauce brune
/Boulettes végétariennes - Sauce échalotes /Boulettes végétariennes - Sauce échalotes
Frites - Ketchup (flacon) Frites - Ketchup (flacon)
gamembert Bio @ gamembert Bio @
Eclair au chocolat Eclair au chocolat
Potage de potimarron o Potage de potimarron (1)
Penne aux 2 fromages (emmental BIO) ® Penne aux 2 fromages (emmental BIO) ®
Suisse fruité Suisse fruité
Orange Orange
Pomelos -, sucre Pomelos -, sucre
E Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce Dieppoise Filet de colin d'Alaska MSC®@ - Sauce Dieppoise
'E Haricots verts Bio persillés ® Haricots verts Bio persillés ®
g Yaourt Bio nature @ - , sucre Yaourt Bio nature @ - , sucre
Gateau exotique coco ananas du chef (Farine Bio) O | Gateau exotique coco ananas du chef (Farine Bio) o

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

®Produit labellisé ® Bio OOrigine France (1) Plat signature Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise



