Vendredi

L J Du 02/09/2024 au 06/09/2024
y 9

3 - adultes

Pommes de terre - Vinaigrette a la moutarde a
I'ancienne

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce provencale
/Boulettes végétariennes - Sauce aux olives
Ratatouille

Mimolette

Pomme Bio ®

r
1 - primaires

Pommes de terre - Vinaigrette a la moutarde a
I'ancienne

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce provencale
/Boulettes végétariennes - Sauce aux olives
Ratatouille

Mimolette

Pomme Bio d

Haricots beurre - Vinaigrette
Pastasotto aux courgettes et fromage ail et fines

herbes @
Suisse fruité

Prune Bio d

Haricots beurre - Vinaigrette
Pastasotto aux courgettes et fromage ail et fines

herbes @
Suisse fruité
Prune Bio ®

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'échalote
Chili con carne

/Chili sin carne

Riz de Camargue IGP (&

Fromage blanc - Confiture d'abricot (pot collectif)

Cake au chocolat du chef©

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'échalote
Chili con carne

/Chili sin carne

Riz de Camargue IGP (&

Fromage blanc - Confiture d'abricot (pot collectif)

Cake au chocolat du chef©

Paté de campagne Label Rouge® -, cornichons
/Surimi - Sauce mayonnaise

Filet de lieu noir MSC® - Sauce au cumin
Semoule Bio @

Vache qui rit Bio @

Nectarine jaune

Paté de campagne Label Rouge® -, cornichons
/Surimi - Sauce mayonnaise

Filet de lieu noir MSC® - Sauce au cumin
Semoule Bio @

Vache qui rit Bio @

Nectarine jaune

OOrigine France ®Bio ®Produit labellisé OPIat signature

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise




3 - adultes

Carottes rapées - Vinaigrette
Egrainé végétal de pois Bio @ - sauce basquaise
Riz IGP créole @

Tomme blanche
Flan nappé caramel

Du 09/09/2024 au 13/09/2024
y 9

r
1 - primaires

Carottes rapées - Vinaigrette

Egrainé végétal de pois Bio @ - sauce basquaise
Riz IGP créole @

Tomme blanche

Flan nappé caramel

Chou fleur CE2@ - Vinaigrette facon cocktail
Bolognaise de boeuf) @
/Galette végétarienne - Sauce tomate

Macaroni Bio ®
Suisse sucré
Melon

Chou fleur CE2@ - Vinaigrette facon cocktail
Bolognaise de boeuf) @
/Galette végétarienne - Sauce tomate

Macaroni Bio ®
Suisse sucré
Melon

Salade de riz Bio et tomate et mais @ - Vinaigrette
Réti de dinde) - Sauce paprika
[Filet de colin d'Alaska MSC@ - Sauce citron

Haricots verts Bio a I'ail @
Petit moulé ail et fines herbes

Banane Bio ®

Salade de riz Bio et tomate et mais @ - Vinaigrette
Réti de dindel) - Sauce paprika
[Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce citron

Haricots verts Bio a I'ail @
Petit moulé ail et fines herbes

Banane Bio ®

Vendredi

Salade iceberg - Vinaigrette a la coriandre
Boulettes a I'agneau - Facon couscous
/Boulettes végétariennes - Facon couscous

Semoule Bio ®
Yaourt nature Pur Perche (61) . , sucre
Gateau au miel du Chef®

Salade iceberg - Vinaigrette a la coriandre
Boulettes a I'agneau - Facon couscous
/Boulettes végétariennes - Facon couscous

Semoule Bio ®
Yaourt nature Pur Perche (61) 9. , sucre
Gateau au miel du Chef©

®Bio ®Produit labellisé OOrigine France OPIat signature @Régional

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise




L J Du 16/09/2024 au 20/09/2024
y 9

Fr
3 - adultes 1 - primaires
Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette au Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette au
basilic basilic
Filet de colin d'Alaska MSC® - Sauce aurore Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce aurore
Carottes Bio @ Carottes Bio @
Mimolette Mimolette
Prune Prune
Salade de riz Bio au thon @ - Vinaigrette Salade de riz Bio au thon @ - Vinaigrette
Omelette du chef au fromage 90 Omelette du chef au fromage ®0
Ratatouille Ratatouille
Cantal AOP@ Cantal AOP@
Raisin blanc Raisin blanc
Betteraves Bio @ - Vinaigrette Betteraves Bio @ - Vinaigrette
Blanc de poulet forme aiguillette - Sauce napolitaine Blanc de poulet forme aiguillette - Sauce napolitaine
/Galette végétarienne /Galette végétarienne
Penne Bio @ Penne Bio @
Carré de Ligueil Carré de Ligueil
Banane Bio @ Banane Bio @
B Tomate - Vinaigrette Tomate - Vinaigrette
E Poisson blanc meuniére MSC@ - , Citron Poisson blanc meuniére MSC@ - , Citron
S Chou fleur Béchamel Chou fleur Béchamel
g Vache qui rit Bio @ Vache qui rit Bio @
Eclair au chocolat Eclair au chocolat

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise

®Produit labellisé ®Bio OPIat signature



Vendredi

L J Du 23/09/2024 au 27/09/2024
y 9

3 - adultes

Taboulé (semoule Bio) @
Emincé de filet de poulet - Sauce aux épices

/Filet de saumon MSC@ - Sauce aux herbes
Brocolis Bio @ -, persil

Pont I'Evéque AoP©@
Pomme

r
1 - primaires

Taboulé (semoule Bio) @
Emincé de filet de poulet - Sauce aux épices

[Filet de saumon MSC@ - Sauce aux herbes
Brocolis Bio @ -, persil

Pont I'Evéque AoP©@
Pomme

Tomate - Vinaigrette au citron

Roti de dinde) - Sauce creme
/Galette végétarienne

Petits pois au jus

Yaourt aromatisé

Beignet chocolat noisette

Tomate - Vinaigrette au citron

Réti de dinde) - Sauce creme
/Galette végétarienne

Petits pois au jus

Yaourt aromatisé

Beignet chocolat noisette

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette
Jambon blanc Label rouge O

/Omelette du chef (MEA) @
Purée de pommes de terre
Coulommiers

Prune

Haricots verts Bio @ - Vinaigrette
Jambon blanc Label rouge O

/Omelette du chef (MEA) @
Purée de pommes de terre
Coulommiers

Prune

Salade verte -, cro(itons nature - Vinaigrette
CC Lasagnes aux épinards et féta

Gouda Bio ®

Creme dessert pistache de la ferme de Sigy (77)@

Salade verte -, cro(itons nature - Vinaigrette
CC Lasagnes aux épinards et féta

Gouda Bio ®

Creme dessert pistache de la ferme de Sigy (77)@

®Bio ®Produit labellisé OOrigine France @Régional

Nos menus sont susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
Toutes nos viandes de beeuf, porc et veau sont d'origine francaise




