convivio) @IENU

e

Ecole Saint Lubin des Joncherets

Semaine du 01/05 au 07/05
LUNDI MARDI 2/05 MERCREDI 3/05 JEUDI 4/05 VENDREDI 5/05

HORS D'GEUVRE

Déclinaison

Pommes de terre BIO
fagon piémontaise

(™

AB

Carottes rapées
vinaigrette

Concombre HVE
bulgare

Radis HVE Croc au sel

PLAT CHAUD

Déclinaison

GARNITURE

Jambon HVE a la
Lyonnaise

Nugget's de blé

Paupiette de veau
nature

Gratin de pates sauce
tomate, légumes et
fromage

Couscous boulettes de m
soja

Marmite de poisson
sauce creme

Croisillon dubarry m

PRODUIT LAITIER

DESSERT

HVE

) L (= Epinards a la créme /
Ratatouille BIO Farfalles sauce tomate Semoule BIO AB Riz créole
= - . = e .
Camembert BIO AB Petit s:fiiririssmatlse Gouda BIO AB Rondelljeééleest Fines
& .
Fruit frais BIO AB Compote de pommes Tarte citron ’ﬁ’ Yaourt velouté aux

fruits

Produit de saison

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique

B

Viande frangaise
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises

D

)

i
st

-

7.

m Plat végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

~# Plat contenant du porc

Produit élaboré sur notre cuisine

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : STLUB
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Ecole Saint Lubin des Joncherets

Semaine du 08/05 au 14/05

LUNDI MARDI 9/05 MERCREDI 10/05 JEUDI 11/05 VENDREDI 12/05

Rosette cornichons

HORS D'GEUVRE

CEuf dur et dosette

Déclinaison )
mayonnaise

Taboulé

Concombre HVE

Emincé bicolore -
vinaigrette

PLAT CHAUD LasagnestBoFIognaises

Lasagne de légumes

Déclinaison Plat complet
PAS
GARNITURE d'accompagnement car
PLAT COMPLET

Bouchée forestiere m
(plat complet)

Salade verte

R6ti de porc HVE au
curry

Crépe au fromage m

Boulettes végétales
sauce du jour

Gratin de légumes

e

Riz créole BIO A

PRODUIT LAITIER Vache qui rit BIO

Fromage blanc nature L
BIO et dosette de sucre AB

A,

Saint paulin portion Yaourt aromatisé BIO AB

Compote pomme
fraise

DESSERT

Co¢

Fruit frais BIO A

Liégeois chocolat BIO AB Cake poires chocolat ’ﬂ’

Produit de saison

)

i
st

-

L¥ Produit issu de I'agriculture biologique .{;,f‘;

B

Viande frangaise
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises

D

m Plat végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

~# Plat contenant du porc

Produit élaboré sur notre cuisine

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : STLUB

www.clicetmiam.fr




/ I Ecole Saint Lubin des Joncherets
Convi\/@ d\ﬂE N U Semaine du 15/05 au 21/05
- LUNDI 15/05 MARDI 16/05 MERcReDI17/05 M JEUDI | VENDREDI

0 Macédoine A Salade de blé aux p'tits Concombre BIO L
HORS D'GEUVRE mayonnaise BIO AB légumes vinaigrette AB
Déclinaison
vl o [ Ilarr o
Déclinaison Croustillant fromager m
PAS
(™ i L%
GARNITURE Lentilles BIO Rat?:;'gjlzlo / AB d'accompagnement car
PLAT COMPLET
- \s ) [
PRODUIT LAITIER Vache qui rit BIO AB Tomme grise BIO AB Camembert
e [ . . o L
DESSERT Fruit frais BIO AB Beignet framboise Liégeois chocolat BIO

Produit de saison

£ .d Plat contenant du porc
Al LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT

UN BON APPETIT !

I I Viande frangaise Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises . . Code a saisir : STLUB
www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Er Produit issu de I'agriculture biologique .{;,f‘; Produit élaboré sur notre cuisine

D
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l Ecole Saint Lubin des Joncherets
d\ﬂE N U Semaine du 22/05 au 28/05
LUNDI 22/05 MARDI 23/05 MERCREDI 24/05 JEUDI 25/05 VENDREDI 26/05

C l
RESTAURATION AUTHENTIOUE &

e

L ¥
HORS D'CEUVRE Taboulé Concombre bulgare AB Mortadelle cornichons Tzatziki Coleslaw

BIO

Déclinaison Poireaux mimosa

Beignets au calamar et Pavé de poisson blanc Fricassée de volaille Gratin de pennes BIO L%
PLAT CHAUD gnets . P Navarin de porc HVE ) et choux fleurs BlO au /|3 .’
quartier de citron sauce cressonnette thym citron Boursin
Déclinaison Croustillant fromager m GEC O ICPIEC m Crépe au fromage m Tarte au fromage m
fromage
A | | 4 |
GARNITURE Carottes BIO persillées Riz créole BIO AB Legum:z:r::)suclzus BIO Pommes rissolées Gratin de choux fleurs
) (= Bilchette de chévre (¥ (¥ . L . L
PRODUIT LAITIER Brie BIO AB BIO AB Camembert BIO AB Chanteneige BIO AB Yaourt aromatisé BIO AB

Ao
DESSERT Novly vanille Fruit frais Eclair au chocolat Fruit frais BIO AB Tarte aux pommes

Produit de saison

)

e | Plat contenant du porc

-

LE CHEF ET SON EQUIPE

st
™ prod del | biol Produit &lab VOUS SOUHAITENT
iti "agricult . . it ., t .. '
AB roduit issu de I'agriculture biologique “f("/-f" roduit élaboré sur notre cuisine UN BON APPETIT !
I I Viande frangaise m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
Toutes nos viandes bovines et porcines sont francaises . . > Acf o
P ¢ www.clicetmiam.fr Code a saisir : STLUB

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.





