
Ecole Saint Lubin des Joncherets
Semaine du 29/04 au 05/05

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Tomates vinaigrette  Macédoine
mayonnaise    Salade suisse

Salade de pommes de
terre thon ciboulette
tomates vinaigrette

 

Déclinaison           

PLAT CHAUD Merguez à l'orientale  Boulettes de boeuf
sauce barbecue    Pepites de poisson aux

3 céréales  Pilons de poulet tex
mex  

Déclinaison Pates mexicaines
mexicaines

Falafels de pois chiche
dosette de ketchup   Poêlée de flageolets et

légumes
Pates mexicaines

mexicaines

GARNITURE Poêlée
méditerranéenne  Pommes rissolées    Épinards béchamel  Haricots verts BIO

PRODUIT LAITIER Fromage frais nature
BIO et dosette de sucre Brie pointe BIO   Petit suisse Sucré  Chaource AOP  

DESSERT Fruit frais Compote de poire    Fruit frais Riz au lait

Produit de saison Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Produit élaboré sur notre cuisine

Viande française
Toutes nos viandes bovines et porcines sont françaises

Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : STLUB

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, grèves…)



Ecole Saint Lubin des Joncherets
Semaine du 06/05 au 12/05

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE
Salade de pommes de

terre emmental
tomates BIO

Salami cornichons       

Déclinaison   Radis HVE Croc au sel       

PLAT CHAUD Cordon bleu de volaille  Colombo de poisson        

Déclinaison Minis Camemberts
panés

Colombo d'émincé de
pois et blé       

GARNITURE Haricots plats  Purée de carottes BIO /
Riz pilaf       

PRODUIT LAITIER Carré ligueil  Petit suisse Sucré        

DESSERT Compote de pommes
banane  Fruit frais BIO       

Produit de saison Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Produit élaboré sur notre cuisine

Viande française
Toutes nos viandes bovines et porcines sont françaises

Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : STLUB

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, grèves…)



Ecole Saint Lubin des Joncherets
Semaine du 13/05 au 19/05

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Salade croquante  Œuf dur mayonnaise  Radis HVE Croc au sel Bâtonnets de
Mozzarella pané  Concombre BIO

vinaigrette

Déclinaison           

PLAT CHAUD Nugget's de poisson  Haché de veau sauce
du jour  

Hachis parmentier
Patate Douce et
Lentilles Corail

 Cannellonis bolognaises  Boulettes d'agneau
sauce tomate  

Déclinaison   Crêpe au fromage   Lasagnes ricotta
épinards Falafels de pois chiche

GARNITURE Pommes rissolées  Haricots verts BIO Salade verte   PLAT COMPLET  Ratatouille BIO /
Boulgour

PRODUIT LAITIER Vache qui rit  Gouda  Tartare ail et fines
herbes  Yaourt sucré BIO Fromage frais aux

fruits BIO

DESSERT Compote de pêche
coupelle  Fruit frais BIO Compote pomme

abricot  Gâteau au yaourt Fruit frais BIO

Produit de saison Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Produit élaboré sur notre cuisine

Viande française
Toutes nos viandes bovines et porcines sont françaises

Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : STLUB

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, grèves…)



Ecole Saint Lubin des Joncherets
Semaine du 20/05 au 26/05

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE   Radis HVE Croc au sel Melon BIO Tomates BIO basilic
vinaigrette Taboulé BIO

Déclinaison           

PLAT CHAUD   Torsades bolovégé Haché au boeuf sauce
barbecue  Poulet rôti nature  Gratiné de poisson au

fromage  

Déclinaison     Galette de quinoa
provençale Nugget's de blé Omelette nature

GARNITURE   Salade verte  Poêlée campagnarde  Haricots verts BIO Purée de pommes de
terre BIO

PRODUIT LAITIER   Yaourt sucré BIO Tartare ail et fines
herbes  Saint paulin BIO Pont l'évêque AOP  

DESSERT   Compote de pommes
HVE  Fruit frais BIO Mousse chocolat au lait  Donut's  

Produit de saison Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Produit élaboré sur notre cuisine

Viande française
Toutes nos viandes bovines et porcines sont françaises

Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : STLUB

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, grèves…)



Ecole Saint Lubin des Joncherets
Semaine du 27/05 au 02/06

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

HORS D'ŒUVRE Salade printanière BIO
nature Betteraves vinaigrette  Salade de blé au thon  Concombre HVE

vinaigrette  Pastèque BIO

Déclinaison           

PLAT CHAUD Dos de colin MSC
sauce Bordelaise  Saucisse sauce rougail

HVE
Boulettes d'agneau au

curry  Escalope de volaille
moutarde à l'ancienne  Gratin de pommes de

terre soissonnaise

Déclinaison   Saucisse végétale
sauce rougail Falafels de pois chiche Tortellinis ricotta

épinards sauce tomate   

GARNITURE Carottes BIO persillées
& pommes rissolées Riz pilaf BIO Ratatouille & semoule  Coquillettes HVE  Salade verte  

PRODUIT LAITIER Petit suisse Sucré  Gouda  Yaourt velouté nature  Brie pointe BIO Emmental BIO

DESSERT Poire au sirop  Fruit frais BIO Compote de pêche  Crème dessert vanille
BIO Semoule au lait  

Produit de saison Plat contenant du porc

LE CHEF ET SON ÉQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPÉTIT !Produit issu de l'agriculture biologique Produit élaboré sur notre cuisine

Viande française
Toutes nos viandes bovines et porcines sont françaises

Plat végétarien Retrouvez l'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code à saisir : STLUB

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (évenements, grèves…)


